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MUG©TOMER, LIEHOMER, CUKROMER

Posledné uprava Utorok, 22 jal 2014

MU&Scaron;TOMER 10 &ndash; 30 Tf % Mué&scaron;tomer je vhodny na meranie koncentracie skvasitelnych cukrov

v mué&scaron;te kg/hl. Meranie je najpresnej&scaron;ie vtedy kei je teplota meranej kvapaliny 20 °C. Kvapalinu nalejeme
do odmerného valca, ktory by mal by» vy&scaron;&scaron;i ako mu&scaron;tomer. Mu&scaron;tomer vio¥sime do meranej
kvapaliny aby sa vopune pohyboval, po jeho ustaleny uvidime namerand hodnotu. Po skonéeni merania oplachneme
mug&scaron;tomer eistou vodou. CUKROMER 0 &ndash; 20 % Cukromer je vhodny k meraniu obsahu
zvy&scaron;kového cukru v kvasu %. Meranie je najpresnej&scaron;ie vtedy kei je teplota meranej kvapaliny 20 °C.
Tekutinu nalejeme do odmerného valca, ktory by mal by» vy&scaron;&scaron;i ako cukromer. Cukromer vlo¥ime do
meranej tekutiny aby sa voune pohyboval, po jeho ustaleny uvidime nameranit hodnotu. Po skonéeni merania
oplachneme cukromer eistou vodou. LIEHOMER 20 &ndash; 96 % Liehomer je vhodny k meraniu obsahu alkoholu

v destilate v %. Meranie je najpresnej&scaron;ie vtedy kei je teplota meranej kvapaliny 20 °C. Kvapalinu nalejeme do
odmerného valca, ktory by mal by» vy&scaron;&scaron;i ako liehomer. Liehomer vio¥ime do meranej kvapaliny aby sa vopune
pohyboval, po jeho ustaleny uvidime nameranu hodnotu. Po skonéeni merania oplachneme liehomer eistou vodou.
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